Fra ide til handling

Pa en sommereftermiddag i 2017, var vi en tur ude og kere med vores barnebarn pa Bornholm. Vi
kom til et husmandssted hvor de solgte honning, og straks fik vi lyst til et glas af sommer....... som
teenkt sa gjort!

Jeg fik en ny ide til en hobby© Jeg fortalte sa Lone om min nyeste ide, hvilket ikke lige faldt i god
jord, da hun mente at vi skulle have en rolig vinter, og jeg
ikke skulle starte mere op, det gik sa lidt i glemmebogen.

Pa dette tidspunkt var jeg aktiv i Kunst | fileten i Gilleleje og
fik helt tilfaeldigt snakket med Dorte Garrit, om den skgre ide |
som jeg gik og leget med. Dorthe boostede bare min lyst til |
at kigge videre, og jeg fik hjeelp til at lokke Lone med pa
kurset i marts 2018, dog med de betingelser: 1: Jeg ragre
ikke ved de bier! 2: Du tager det tunge. 3: Jeg stopper hvis
det er kedeligt.

Efter handen som vinteren gik, fik jeg indkabt 2 trugstader,
bestilt 2 familier, som skulle leveres i maj, lavet vores egen
rammer, laest en del pa Facebook, set videoer pa YouTube og meldte os ind i Bi foreningen. Vi
skulle tage stilling til om vi skulle presse eller slynge, dette blev gjort da vi fandt en frugt presser i
oktober maned sa var vi ligesom i gang sa smat...... Samt, vi valgte at seette bierne i en villahave,
og heldigvis med masser af forstdende naboer, men skulle jo have dem sat sa de generet mindst
muligt, s en god plan skulle oprettes.......

Lad mig sig det pa den made, der var ikke én i familien, eller vores omgangskreds der ikke vidste
hvad vi havde gang i, og bestilling pa smagsprgver var i fuld gang fra neer og fiern©
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Kurset starter i marts og der blev vist billeder og film, samt snakket om de sma venner, og her er
det sa jeg ser en forandring hos Lone, hun tog med hver onsdag aften, og der blev snakket en del
pa hjemmefronten, samt jeg fik hjaelp til det praktiske, dejligt.



Na men, trugstader blev sat op, og nogle besag til Max, samt bestillinger pa nettet blev gjort og da
det blev april, var vi klar. Nu var det bare med at veere tdlmodige, ja ja.... grundet den kolde marts

En ting er at falge et kursus og praktik, men at fa sine egen bier er en stor omveeltning, og her
matte vi drage stor brug af vores mentor Dorthe som ikke fik en chance for at undga dette, da vi
brugte grunden at, det var hende der lokkede © At have en "bisidder” er bare et must for at fijerne
alle usikkerheder, og at man kan komme rigtigt i gang. Na, men som kurset karte, og vi var i bi
garden hver onsdag, fik vi ogsa check pa egen bier dagen/weekenden efter.

Laenge leve smartphones.

En ting er at holde check pa sine bier, en anden ting er at HA’ check pa dem! Vi skulle som det
farste have check pa ag, larver, abent og lukket yngel, foder og pollen tavler, nar man er pakket
ind i dragt med sort netmaske og er halvblind, skal der stor koncentration til for lige at spotte et aeg
og se larver. Her var det s& at min telefon kom ind i billedet, "hold lige tavlen op, drej den lidt, seet
den op i lyset, osv” og pling, billede taget og NU kunne vi se aeg og larver. Telefonen er et veerktg;j
til bade at dokumentere og lave logfil pa, og et forstarrelsesglas, et super veerktgj som vi ikke kan
undveere.




Efterhanden lzere vi hinanden at kende i klubben, og der bliver delt ud af viden og erfaringer, nogle
har noget de ikke far brugt, som andre kan fa glaede af.

Farste slyngning i klubben var farst i juni, hvor vi desvaerre ikke kunne deltage pga. ferie med
familien, av gv ®Men Dorthe giver fyldigt referat om hvor hyggeligt det var, med pandekager,
jordbeer, og ikke mindst honningen dertil. Omkring Sankt hans bliver det vores tur til fgrste hgst. 2
dage inden hgst, tjekkes dronning, tavler og derefter saettes der bi tammer pa. Sa er tiden kommet
til hagst! De sidste bier bliver barstet af og ind i kekkenet med 9 rammer uden bier, nu skulle vi
hgste guld og have 100 kg ....... Aaaaaaa

veeret sa produktive, og sommeren bIev voldsom varm sa vi fik 9 kg
god forars honning hvor noget blev tappet til et familieevent, med
pandekager, jordbaer og honning, resten blev sa rert en gang om
dagen (nar vi huskede det).

Vedr. den der med honning og rg@ring, er en videnskab for sig selv og
man ma stole pa sig selv 89% og tage 11% rad fra andre. Vi rgrte en
gang i dagnet ca. 1- 2 min, og nar det lignede shampoo der trak, lyser
streger og sa smat var tyknet. TAP. Vi var lige ved at give op da vi
havde rart i 5 uger og det aldrig vil lykkes
foros......... sa kom det henover 3-4
dage og sa skulle der tappes og det var

=" NU.

Vi fik en rigtigt fin tapning af lys forars honning, og efter 2 uger satte den sig til at vaere (for os) en
perfekt honning til vores morgenmad.

En ny hgst naermer sig og 1 august skulle der hgstes i Bi-skolen og privat. Her fik vi sa prgvet at
slynge, og ma sige at vi er nok mest stemt for at presse honning, da det passer bedst til os.
Honningen var helt beer r@d og vi kgbte lidt af den, for at se og smage forskellen pa den og vores.




Vi hgster sa selv og vores barnebarn var med over det hele (hun er 6
ar) ©Hun kan ikke lide honning, "men farfar nar nu vi laver det selv, sa
smager det bare rigtigt godt” og honning tyggegummi (tavlehonning) fik
vi ogsa smagt, med succes. Vores honning var sort og smagte af
krydderi og baer hvilket barnebarnet ogsa konstateret og sagde "det
smager af Lakrids”! Det er stadigvaek flydende og passer rigtigt godt
ind i vores honning hylde.

Vinterleje

Er vi ikke snart feerdige? Nu har vi faet honning, nae nej, nu skal de have foder og vi venter pa det
bliver lidt kaligere sa vi kan give myresyre, op til bi-skolen og se og hgre hvordan det geres i
virkeligheden. Lad mig sige det med det samme, nar man spgrger til den nemme udgave (orange
steenger) giver det ikke en positiv feedback. ©

N4, men en konklusion fra os er leer, Iyt og gor som du faet det leert, derefter
spoerg og lav din egene rutiner, det har virket for os. Der er en god og
hyggelig stemning i Bl-skolen, samt det fine er, der findes ikke dumme
spergsmal, tro mig, jeg har prgvet ©), vi vil altid spgrge, leese, og veere med i
dialoger, for pa den made far vi mest ud af vores hobby. For os er det en
hobby med et sgdt afkast.

Det var kun et meget lille udpluk af vores oplevelser for denne gang.

©Lone og Jan




